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INFORMACION DE ALERGENOS

Segun el Reglamento (UE) N2 1169/2011 Franquicias la Piemontesa
pone a disposicién a sus clientes la informacion alergénica actualizada

mediante revisiones constantes de sus buenas practicas higiénicas y de manipulacién.

Todos nuestros restaurantes disponen de un sistema de gestiony
evaluacion de los productos que pueden producir alergias
e intolerancias alimentarias, con el fin de informar a nuestros clientes

sobre la presencia o no de alérgenos en nuestros platos elaborados.

Desde La Piemontesa, intentamos reducir al maximo la presencia de alérgenos mediante unas buenas
practicas de elaboracion, pero no podemos asegurar la total ausencia de trazas en nuestros platos
debido a que poseemos una Unica linea de produccion.

Si usted tiene mucha sensibilidad a un determinado alérgeno, por favor, comuniqueselo a nuestro
personal.

Por favor, solicite nuevamente informacion en sus préximas visitas, ya que sufren

modificaciones segun la composicién de nuestros platos
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Cereales que contengan gluten, a saber: trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hidridas y productos derivados, salvo:

a) jarabes de glucosa a base de trigo, incluida la destrosa (1)

b) maltodextrinas a base de trigo (1)

c) jarabes de glucosa a base de cebada

d) cereales utilizados para hacer destilados alcohélicos, incluido el alcohol etilico de origen agricola

Huevos y productos a base de huevo

Leche y sus derivados (incluida la lactosa), salvo:
a) lacteosuero utilizado para hacer destilados alcohélicos, incluido el alcohol etilico de origen agricola.

b) lactitol

o

Pescado y productos a base de pescado, salvo:
a) gelatina de pescado utilizada como soporte de vitaminas o preparados de carotenoides

b) gelatina de pescado o ictiocola utilizada como clarificante en la cervezay el vino

Moluscos y productos a base de moluscos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

©00

Soja y productos a base de soja, salvo:

a) aceite y grasa de semilla de soja totalmente refinados (1);

b) tocoferoles naturales mezclados (E306), d-alfa tocoferol natural, acetato de d-alfa tocoferol natural y succi-
nato de d-alfa tocoferol natural derivados de la soja;

c) fitosteroles y ésteres de fitosterol derivados de aceites vegetales de soja;

d) ésteres de fitostanol derivados de fitosteroles de aceite de semilla de soja

Frutos de céscara, es decir: almendras (Amygdalus communis L.), avellanas (Corylus avellana), nueces (Juglans
regia), anacardos (Anacardium occidentale), pacanas [Carya illinoensis (Wangenh.) K. Koch], nueces de Brasil
(Bertholletia excelsa), alféncigos (Pistacia vera), nueces macadamia o nueces de Australia (Macadamia ternifo-
lia) y productos derivados, salvo los frutos de cascara utilizados para hacer destilados alcohdlicos, incluido el
alcohol etilico de origen agricola

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Altramuces y productos a base de altramuces

®
&
(55

Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10mg/kg o 10mg/litro en términos de SO2 total,
para los productos listos para el consumo o reconstituidos conforme a las instrucciones del fabricante

1) Se aplica también a los productos derivado, en la medida en que sea improbable que los procesos a que se hayan sometido aumenten el

nivel de alergenicidad determinado por la autoridad competente para el producto del que se derivan.
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PIERINA MISTA @ @

CAZOLETA DE ALCACHOFAS Y FOIE DE PATO @
CROQUETAS DE LA ABUELA % @ g @
CARPACCIO DE TERNERA + PIERINA %

BURRATA CAPRESE A MODO NOSTRO % (0%)

INSALATA DI MARE @ @ @
POLLO CROCCANTE % @
IL BOWL SPECIALE % @ @

MIELY PISTACHO @

ACETO BALSAMICO @

ALINO TRADICIONAL @
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GRAN CANNELLONI PDO0O00VO
LASAGNA A LA BOLOGNESE () (0%)
MISTO DEL TESORERO D00Q0HO

Gratinados

TARTUFO D’ALBA (0%) (55)
PIEMONTE (0%)
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CUORE DI FOIE OO0

o 200000
TORTELLINI D006
TRIANGOLI 0
PANZOTTI 0

BALLERINE % @
RIGATONI % @
TAGLIATELLE % @

LINGUINE DE GRANO DURO %

SPAGHETTI DE GRANO DURO %

* Los clientes que se afladan Grana Padano al plato se le debe de sumar los siguientes alergenos: Huevo y Leche.
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LIGURIAN
TRUFAY HONGOS
ARRABBIATA
FOIEY TRUFA

TRUFAY PARMIGIANO
CARBONARA
BOLOGNESE

AGLIO OLIO E PEPERONCIO

CINQUE FORMAGGI
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PATA DE PULPO A LA PARRILLA

TAGLIATELLE AL FRUTTI DI MARE % @ @ @ @
SPAGHETTI EN CARROZZA % @ @ @
SPAGHETTI FUSION (PLATO PORTADA) % @ o @

A LA BRASA - NO CONTIENE ALERGENOS
ENTRECOT DE TERNERA ANGUS CON SALSA - SEGUN SALSA CARNE

MAXI BROCHETA DE SOLOMILLO IBERICO %

MIELY MOSTAZA @ @
TRUFADA

*Los alérgenos de las guarniciones no estan contemplados en este documento.
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MAXI BURGUER DE TERNERA ANGUS %

CARTOCCIO %
LOMO AL PEPE % @ % @

POLLO AL HORNO Y )

PAN DE PUEBLO @

SALSA MESONE @
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PROSCIUTTO ™ ¢
BOLOGNA P00 0
CINCO QUESOS (0 YooK v
PEPPERONI (¢,
DIAVOLA 2060
PIEMONTESA (¢,
PIZZAIOLO 0
DELL’ EMILIA (0 Yoo )
PARMIGIANA (¢,
CAPRICCIO DELLA SERA M ¢

QUATTRO STAGIONI @ . @
MELANZANA @ @
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TIRAMSG 2C00
ProFITEROLES ®0000

CANNOLI SICILIANO

000

LINGOTE DE COCO Y MARACUYA

000

DELICIA DEL PIEMONTE

000

SEMIFRIO DE PISTACHO

P00

COULANT

PCOL06

CREPE DE NUTELLA

20000

PANACOTA

P00

COPA PRIMAVERA

0

COPA NUTELLA % @ @
COPA PISTACHO @ @ %

COPAFIOR DI LATTE

OCO0
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HELADO + GALLETA

VAINILLA MACADAMIA

CHOCOLATE BELGA OO0 (&)
FRESA

PISTACHO

FIOR DI LATTE CON CARAMELO N ¢
Y NUECES PECANAS

SORBETES + GALLETA

LIMON NO CONTIENE ALERGENOS

GALLETA HELADO/SORBETE (4] (0%)
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